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LE BIJOU de Spohie Val Rose Rosé
Languedoc-Roussillon

0,11]0,21] 0,751 4|75 |25

MINUTY
Cote de Provence Rosé AOP
0,751 39

ULTIMATE
Cote de Provence Rosé AC
0,751] 1,51 43 /388

MIRAVAL
Cotes de Provence Rosé AOC
0,751 45

WHISPERING ANGEL CAVES D' ECLANS
Cotes de Provence Rosé AOC
0,3751 | 0,751 | 1,51 27 | 45 | 90
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CREMANT DE LIMOUX Rosé Brut
Languedoc-Roussillon

0,111 0,751 6 | 40

BIER
FASSBIER Koénig Pilsener 0,21 3.9

&= PASTIS & ANIS &=

PERNOD, 4 cl 5
RICARD, 4 cl 5
PASTIS, 4 cl 5
HENRI BARDOUIN PASTIS, 4 cl 6

Wein enthalt Sulfide.
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WEISSWEIN N
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MANZ SIEBENBERGEN
Grauburgunder | Rheinhessen
0,11 0,21] 0,751 47 24
MANZ SIEBENBERGEN
Weissburgunder | Rheinhessen
0,11 0,21] 0,751 47 24
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L'ORGINALE COLOMBELLE
Cotes de Gascogne 0,751 25
PAUL MAS
Viognier Languedoc 0,751 28
WEISSWEINSCHORLE 0,31 7
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~ CHAMPAGNER -
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Champagne Laurent Perrier Brut
\' \ Piccolo 0,21 29
; \) Flasche 0,3751 45
N/ | Flasche 0,751 79
I \_, Flasche Rosé 0,751 125
Ruinart Rosé Champagner
0,21 30
D Flasche 0,751 130 r
1 /
ROTWEIN
o offen o
LA FAGE AUTHENTIQUE

Cotes-du-Roussillon AOP 0,11 | 0,21 | 0,751 4.5 | 7.5 | 25

DOMAINE DES PASQUIERES
Cotes du Rhone Villages BIO 0,11 | 0,21 ] 0,751 5| 8 | 30
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DIGESTIV
HENNESSY VS, 4 cl 5
HENNESSY VSOP, 4 cl 9
HENNESSY XO, 4 cl 18
EAU DE VIE / FASSBIND, 4cl 8

E\) Vieille Poire, Apricot, Prune, Frambiose, Pomme 6

LE CHAT NOIR

PATISSERIE - CAFE
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LE PETIT DEJEUNER

Croissant, Baguette, Butter, Konfitiire,
O-Saft 0,11, warmes Getrank nach Wahl 11.9

BOULANGERIE
BIO CROISSANT
S QPAIN AU CHOCOLAT

BRIOCHE STUCK 3.6
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KAFFEE &)

Espresso / doppelt 2.5/3.5
Café Créme 4.5
Cappuccino 4.8
Café au Lait 5.5
Latte Macchiato 5.5
HeifSe Schokolade 5.5
Matcha Latte 5.5
ICED
Iced Espresso Latte 6.5
Iced Matcha Latte 6.5
Iced Mango Matcha 6.5
Iced Strawberry Matcha 6.5

@ 10 Espresso und frische Uplander BIO-Milch oder Haferdrink

CAFE GOURMAND
Cappuccino mit Macaron

5.8
TEE
LOSE BIO + FAIRTRADE KEO 4.8
Darjeeling First Flush, Friesentee, Earl Grey,
Griiner Tee
LOSE BIO-QUALITAT KEO 4.8

Rooibos Vanille, Orancuja, Krauterharmonie,
Kamille, Pfefferminze
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MENU

TARTE PARIS
mit Tomaten, Ziegenfrischkise 6.5 K] 24

@ TARTE STRABBURG
mit Paprika, Brokkoli und Karotten 6.5 13 24

QUICHE LORRAINE
mit Speck*, Zwiebeln 6.5 13 24

QUICHE LORRAINE

mit Frithlingszwiebeln 6.5 13 24
WILDKRAUTERSALAT

als Beilage zu Tarte oder Quiche 5
WILDKRAUTERSALAT

mit gratiniertem Ziegenkase, karamellisierten

Walniissen und Cranberry-Dressing 14.9

PINSA

PINSA SALAMI
Tomate, Mozzarella, Parmesan, Salami 13.9

@ PINSA CAPRESE
Tomate, Mozzarella, Parmesan, Rucola 12.9

@PINSA BURRATA
Tomate, Mozzarella, Parmesan,
Burrata, Rucola 14.9

b Vegan @Vegetarisch @ Mit regionalen Zutaten

) *mit Konservierungsstoffen 6
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LIMO | SAFT | SCHORLEN

FRITZ Kola Limonaden & Bio-Schorlen
Kola '+, Kola zuckerfrei **, Orange,
Zitrone, Melone, BIO Rhabarbersaftschorle,
BIO Apfelsaftschorle 0,331

ORANGINA | 0,251

WASSER Gerolsteiner
Still, Medium, Sprudel | 0,251 | 0,751

APERITIV

APEROL SPRITZ mit Santa Margherita
Brut DOCG Valdobbiadene Prosecco

SARTI SPRITZ mit Santa Margherita

4.5

39|69

Q{Q Mit regionalen Produkten

1 koffeinhaltig, erhohter Koffeingehalt (25mg/100ml)
2 mit StiBungsmittel (enthalt eine Phenylalaninquelle)
3 koffeinhaltig | 4 mit Farbstoff

BIO zertifiziert durch

Q DE-OKO-012

Brut DOCG Valdobbiadene Prosecco 9
LILLET WILD BERRY 9
< <
‘?XQ— GIN TONIC %
@T/ 4 ¢l Gin und 0,21 Thomas Henry \1@
SIEBENBERGEN Fulle Dry Gin 10
@ SIEBENBERGEN Sloe Gin 10
4 cl Gin und 0,21 Thomas Henry
The Botanist | Brooklyn Gin
Hendrick's Gin | Monkey47
Gin Mare | Frau Holle | Gardener 10
Fentimans, Fever Tree-Tonic, Le Tribute +2




